Thermmlnr*@

REAL INNOVATIONS FOR REAL COOKS®

Professional, Four intégrable, 30", Charniére de la porte: A gauche
POD301LW

POD301LW

INNOVATION
» Porte a ouverture latérale pour un acceés facile a l'intérieur du

By~ vl o | four
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- AR @ » Sonde & viande multipoint pour une précision accrue lors de

la cuisson de la volaille
PERFORMANCE

* Grille télescopique Full AccessMD, prenant en charge
jusqu’a 45 Ib, avec poignée intégrée a prise facile

¥

+ Eclairage halogéne qui illumine efficacement l'intérieur du
four

* 16 modes de cuisson
« Elément de grillage MaxBroil de 4800 watts
DESIGN

 Verre gris spécialement congu sur acier inoxydable pour une
apparence et un fini luxueux

» Congu pour la flexibilité — installation standard ou a
effleurement dans les armoires de cuisine

Accessoires en option
SDCLNRCK30
TWO30YS capot

Accessoires intégrés

1 x tournebroche, 1 x sonde de température en haut, 3 x dispositifs
de sortie télescop. 1 foix

825225936824



Thermmlnr*«

REAL INNOVATIONS FOR REAL COOKS*

Professional, Four intégrable, 30", Charniére de la porte: A gauche
POD301LW

Caractéristiques

Mode de cuisson: 3 éme élément de convection, Chaleur
tournante intense, Convection + Gril, Cuisson basse
température, Cuisson thermale, Déhydratation, Gril air pulsé,
Gril grande surface, Grillade au tournebroche, Gril vario
petite surface, maintenir au chaud, Patisserie par convection,
Position de fermentation, Position pizza

Mode de nettoyage: Autonettoyage par pyrolyse

Eclairage intérieur - cavité 1: 2

Réglages de la minuterie: Arrét, chronométre, Marche, Réveil
Accessoires inclus: 1 x tournebroche, 1 x sonde de
température en haut, 3 x dispositifs de sortie télescop. 1 foix
Puissance de I'élément de cuisson du four 1: 2400 W
Puissance de I'élément de grillage du four 1: 4800 W
Puissance de I'élément de convection du four 1: 2000 W

Types de consommation et de connexion
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